
Margherita  				          14
Sauce tomate, mozzarella fior di Latte et à la sortie du four : 
basilic frais

Regina 					           16
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc aux herbes, 
champignons de Paris et à la sortie du four : basilic frais 

Diavola 					           16
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata piquante 
et à la sortie du four : basilic frais

Parma 					           18
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, à la sortie du four : 
jambon cru, stracciatella et basilic frais

Calzone 				          18 
Sauce tomate, crème de ricotta, mozzarella fior di latte et 
Guanciale

Quattro Stagioni 	   			         18
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc aux herbes, 
champignons de Paris, artichauts, olives, origan et basilic frais

Bresaola					           19
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, à la sortie du four : 
Bresaola, roquette, tomates cerises et copeaux de grana

Truffi 					          20
Sauce à la truffe d’été, mozzarella fior di latte, à la sortie du four : 
mortadella, burratina 125 gr, basilic et huile à la truffe d’été

Veggie truffi  				         20
Sauce à la truffe d’été, mozzarella fior di latte, champignons de 
Paris, à la sortie du four : roquette, burratina 125 gr et huile à la 
truffe d’été

speciali
Cheesy & cherry  			         16
Crème de ricotta, mozzarella fior di latte, Gorgonzola AOP*, à la 
sortie du four : chips de grana, confiture de cerises et basilic

Calzone gratinato 	      	                    19
Crème de ricotta, mozzarella fior di latte, camembert di bufala, 
jambon blanc aux herbes, gratinée au grana

Crazy devil 			        	       19
Sauce tomate pimentée, mozzarella fior di latte, ‘nduja, spianata 
piquante calabrese et à la sortie du four : crème de stracciatella 
et basilic

Nerano di mare 			                      20
Crème de courgettes parfumée à la menthe, mozzarella fior 
di latte et à la sortie du four: roquette, saumon fumé, zestes de 
citron et tomates cerises confites

La piemontese  		                     20
Crème de ricotta, mozzarella fior di latte et à la sortie du four : 
speck, roquette, tomates cerises confites, noisettes torréfiées et 
crème de stracciatella

La fiche des allergènes est à votre disposition sur demande.
Prix net TTC en € - Votre restaurant Graziella n’accepte pas les règlements par chèque.

Restaurant Graziella 
N O I S Y - L E - G R A N D

antipasti pizze napolitaine

Panna cotta rossa			           9
Vanille et fruits rouges

Tiramisu					             9
Recette traditionnelle au café sans alcool

Sfogliatina				            9
Pâte feuilletée, crème patissière & pomme chaude, 
glace Fior di latte et caramel

Cuore caldo				          10
Fondant au chocolat et glace fior di latte

Dolcezza alla Nocciola		        10
Brioche perdue fondante avec praliné à la noisette 
et glace fior di latte

dolci

«Focaccia» semplice e buona     	         6 
À l’huile d’olive, origan et fleur de sel

Truffle arancini	 		     	       10
Boules de riz panées à la truffe d’été, mozzarella 
et mayonnaise à la truffe d’été

Focaccia Marinara (à partager)	   	       10
Servie découpée, sauce tomate, origan et huile à l’ail

Bruschetta 				             12
Pain de campagne, brunoise de tomates à l’ail et origan, 
stracciatella et basilic frais

Stracciatella al tartufo   		  13
Cœur de burrata à la truffe d’été, chips de grana, 
noisettes torréfiées et huile à la truffe

Capocollo di Martina Franca  	       14
Charcuterie fine italienne des Pouilles, accompagnée de 
Focaccia au romarin

Salmon salade				          17
Salade, saumon fumé, concombre, œuf dur, burratina 
50gr, sésame, mayonnaise au citron vert et «Pane carasau» 
croustillant

Parmigiana di melanzane  		        18
(12 minutes de cuisson)
Aubergines fondantes gratinées au four avec sauce tomate, 
mozzarella, Grana, basilic et mesclun

Big carpaccio				         19
Grand Carpaccio de bœuf avec roquette, copeaux de gra-
na, 
tomates cerises confites et zestes de citron - frites maison

Octopus burger				         23
Burger avec poulpe grillé, mayonnaise, tomates séchées, 
roquette et stracciatella - frites maison

Milanese	              	                                              23
Escalope de dinde à la milanaise avec panure aux herbes 
- frites maison et sauce tartare

specialità

pasta
Spaghetti al pomodoro &  stracciatella  	
Sauce tomate, basilic frais et coeur de burrata		    15

Cacio & pepe                                                             16
Sauce au fromage pecorino et poivre

La Genovese		                                  17
Joue de boeuf effilochée mijotée 4h et sa sauce

Carbonara   			         	       18
Sauce aux oeufs, pecorino, grana, poivre et guanciale

famosa pasta al tartufo 	     	       19
Sauce à la truffe d’été et chips de grana

spaghetti alle vongole                                         23
Vin blanc, ail, tomates cerises, palourdes et persil

Linguine di Mare 	                                              25
Sauce au pesto de basilic, palourdes, ragoût de crevettes, 
tomates cerises confites et zestes de citron

Suppléments pizza 	                              
Gorgonzola 3€ - Jambon cru 4€ - Stracciatella 


