ANTIPASTI

VERDURE MISTE e ) 3
ASSIETTE DE LEGUMES GRILLES FACON ITALIENNE

TRIO DE BRUSCHETTA 'ﬂ 10
CREME DE RICOTTA AU PESTO DE BASILIC, CREME DE
STRACCIATELLA ET TOMATES CERISES CONFITES

ROLL’S MOZZA 1
ROULEAUX DE MOZZARELLA FARCIS AVEC ROQUETTE,
SAUMON FUME, STRACCIATELLA ET ZESTE DE CITRON

BURRATINA /7 . 12
BURRATINA 125GR, TOMATES CERISES ROTIES
AU FOUR ET BASILIC

ON COMMANDE, ON PARTAGE,

ANDIAMO?Y
FOCACCIA SEMPLICE & BUONA /7 6
HUILE D’OLIVE, ORIGAN ET FLEUR DE SEL
PROSCIUTTO CRUDO & 9
TRANCHES FINES DE JAMBON CRU ITALIEN
MORTADELLA & 8

TRANCHES FINES DE MORTADELLA ET ECLATS DE PISTACHE

FOCACCIA SFINCIONA )/ 10
SERVIE DECOUPEE, COMPOTE D’OIGNONS,
SAUCE TOMATE, ORIGAN, GRANA ET PECORINO

DUO DE POUILLES w 15
BILLES DE MOZZARELLA A LA CREME, CEEUR DE BURRATA,
ROQUETTE, TOMATES CERISES ROTIES, PESTO DE BASILIC

ET TARALLINI

TRUFFAMI 'ﬂ 20
BIG BURRATA 250GR FARCIE A LA CREME DE TRUFFE

D’ETE, ROQUETTE, HUILE A LA TRUFFE ET NOISETTES
TORREFIEES

SPECIALITA

CARPACCIO DI MANZO 18
CARPACCIO DE BOEUF, ROQUETTE, COPEAUX

DE GRANA, CREME DE TRUFFE D’ETE, ARTICHAUTS,
OLIVES ET FRITES MAISON

AVE CESARE 20
SALADE, COPEAUX DE GRANA, OEUF DUR,

TOMATES CERISES, CROUTONS DE PAIN A L’AIL,

POULET CROUSTILLANT, SAUCE CESAR

MILANESE - 23
ESCALOPE DE DINDE A LA MILANAISE AVEC PANURE
AUX HERBES, FRITES MAISON ET SAUCE TARTARE

OCTOPUS BURGER ) 23
PAIN BURGER, POULPE GRILLE, MAYONNAISE,

TOMATES SECHEES, ROQUETTE, STRACCIATELLA

ET FRITES MAISON

DOLCI
DOLCELLA ) 7
FOCACCIA AVEC NUTELLA ET PRALINE NOISETTES
PANNA COTTA ROSSA 9
VANILLE ET FRUITS ROUGES
TIRAMISU i 9
RECETTE TRADITIONNELLE AU CAFE SANS ALCOOL
SFOGLIATINA 9

PATE FEUILLETEE, CREME PATISSIERE & POMME
CHAUDE ET CARAMEL

BRIOCHE MISU 10
BRIOCHE PERDUE FONDANTE FACON TIRAMISU,
CREME AU MASCARPONE ET ESPRESSO

GRAZIELLA MONTEVRAIN
VENTE A EMPORTER

PIZZA

MARGHERITA )& ? 14
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE ET A LA
SORTIE DU FOUR : BASILIC FRAIS

REGINA (& 16
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE ET A LA

SORTIE DU FOUR : JAMBON BLANC AUX HERBES,
CHAMPIGNONS DE PARIS ET BASILIC FRAIS

DIAVOLA 'j 16

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SPIANATA
PIQUANTE ET A LA SORTIE DU FOUR : BASILIC FRAIS

parma @& ) 18
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, A LA SORTIE
DU FOUR : JAMBON CRU, STRACCIATELLA ET BASILIC FRAIS

BRESAOLA 19
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, A LA

SORTIE DU FOUR : BRESAOLA, ROQUETTE, TOMATES

CERISES ET COPEAUX DE GRANA

TRUFFI . 20
SAUCE A LA TRUFFE D’ETE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,

A LA SORTIE DU FOUR : MORTADELLA, BURRATINA 125 GR,
BASILIC ET HUILE A LA TRUFFE DETE

VEGGIE TRUFFI 'ﬂ 20
SAUCE A LA TRUFFE DETE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,

A LA SORTIE DU FOUR : ROQUETTE, BURRATINA 125 GR,
CHAMPIGNONS DE PARIS ET HUILE A LA TRUFFE DETE

SPECIALI . )

SPICY NORMA 18
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SPIANATA
PIQUANTE, AUBERGINES ET A LA SORTIE DU FOUR :
RICOTTA SALEE ET BASILIC FRAIS

CHEESE LEMON 17

CREME DE RICOTTA’, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
GORGONZOLA, GRANA ET A LA SORTIE DU FOUR :
ZESTES DE CITRON VERT, POIVRE NOIR CONCASSE

TRICOLORE 'ﬂ 17
PESTO DE BASILIC, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,

TOMATES CERISES ET A LA SORTIE DU FOUR : CREME DE
STRACCIATELLA, AMANDES TORREFIEES ET BASILIC

CALZONE APERTO ' 19
FARCIE A LA SORTIE DU FOUR AVEC ROQUETTE,
MORTADELLA, STRACCIATELLA ET PESTO DE BASILIC

TONNATA 19
SAUCE TOMATE JAUNE, THON, MOZZARELLA FIOR DI LATTE
ET A LA SORTIE DU FOUR : TOMATES CERISES CONFITES
ET BASILIC

LA NOCINA 20
CREME DE RICOTTA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, GUANCIALE,
CEPES ET LA SORTIE DU FOUR : CREME DE NOIX, CRUMBLE
DE GRANA CROUSTILLANT ET BASILIC FRAIS

PASTA

SPAGHETTI AL POMODORO & STRACCIATELLA 'ﬂ 15
SAUCE TOMATE, BASILIC FRAIS ET STRACCIATELLA

LASAGNA MIA p 17
RAGOUT DE BOEUF, BECHAMEL, SAUCE TOMATE,
MOZZARELLA ET GRANA

CARBONARA' 18
SAUCE AUX OEUFS, PECORINO, GRANA, POIVRE
ET GUANCIALE

RAVIOLI M 19
RAVIOLI FARGIS AUX CEPES ET RICOTTA,

SAUCE AU FROMAGE PECORINO ET POIVRE,

TOMATES SECHEES ET THYM

FAMOSA PASTA AL TARTUFO 'ﬂ 19
SAUCE A LA TRUFFE DETE ET CHIPS DE GRANA

MAMMA, CHE RISOTTO ! 'ﬂ 20
RISOTTO AUX CEPES

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 23

VIN BLANC, AIL, TOMATES CERISES, PALOURDES
ET PERSIL



	GRAZIELLA MONTÉVRAIN
	VENTE À EMPORTER
	ANTIPASTI
	VERDURE MISTE                                                                                                8
	Assiette de légumes grillés façon italienne

	TRI0 DE BRUSCHETTA                                                                                 10
	crème de ricotta au pesto de basilic, crème de stracciatella et tomates cerises confites

	ROLL’S MOZZA                                                                                                    11
	Rouleaux de mozzarella farcis avec roquette, saumon fumé, stracciatella et zeste de citron

	BURRATINA                                                                                                          12
	burratina 125gr, tomates cerises rôties
	au four et basilic
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	SPECIALI
	SPICY NORMA                                                                                                        18
	sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata piquante, aubergines et à la sortie du four :
	ricotta salée et basilic frais

	CHEESE LEMON                                                                                                     17
	crème de ricotta, mozzarella fior di latte, gorgonzola, grana et à la sortie du four :
	zestes de citron vert, poivre noir concassé

	TRICOLORE                                                                                                              17
	pesto de basilic, mozzarella fior di latte,
	tomates cerises et à  la sortie du four : crème de stracciatella, amandes torréfiées et basilic

	CALZONE APERTO                                                                                               19
	farcie à la sortie du four avec roquette, mortadella, stracciatella et pesto de basilic

	TONNATA                                                                                                                   19
	sauce tomate jaune, thon, mozzarella fior di latte et à  la sortie du four : tomates cerises confites et basilic
	LA NOCINA                                                                                                                       20
	crème de ricotta, mozzarella fior di latte, guanciale, cèpes et la sortie du four : crème de noix, crumble de grana croustillant et basilic frais



	ON COMMANDE, ON PARTAGE, ANDIAMO !
	FOCACCIA SEMPLICE & BUONA                                                               6
	huile d’olive, origan et fleur de sel

	PROSCIUTTO CRUDO                                                                                       9
	tranches fines de jambon cru italien

	MORTADELLA                                                                                                        8
	tranches fines de mortadella et éclats de pistache

	FOCACCIA SFINCIONA                                                                                   10
	servie découpée, compote d’oignons,
	sauce tomate, origan, grana et pecorino
	DUO DE POUILLES                                                                                             15
	billes de mozzarella à la crème, cœur de burrata, roquette, tomates cerises rôties, pesto de basilic
	et tarallini

	TRUFFAMI                                                                                                             20
	big burrata 250gr farcie à la crème de truffe
	d’été, roquette, huile à la truffe et noisettes torréfiées


	SPECIALITÀ
	CARPACCIO DI MANZO                                                                                 18
	carpaccio de boeuf, roquette, copeaux
	de grana, crème de truffe d’été, artichauts,
	olives et frites maison

	AVE CESARE                                                                                                        20
	Salade, copeaux de Grana, oeuf dur,
	tomates cerises, croûtons de pain à l’ail,
	poulet croustillant, sauce César

	MILANESE                                                                                                             23
	Escalope de dinde à la milanaise avec panure
	aux herbes, frites maison et sauce tartare

	OCTOPUS BURGER                                                                                         23
	Pain burger, poulpe grillé, mayonnaise,
	tomates séchées, roquette, stracciatella
	et frites maison


	PASTA
	SPAGHETTI AL POMODORO &  STRACCIATELLA                      15
	Sauce tomate, basilic frais et stracciatella
	LASAGNA MIA                                                                                                    17
	ragoût de boeuf, béchamel, sauce tomate, mozzarella et grana

	CARBONARA                                                                                                        18
	Sauce aux oeufs, pecorino, grana, poivre
	et guanciale

	RAVIOLI                                                                                                                   19
	Ravioli farçis aux cèpes et ricotta,
	sauce au fromage pecorino et poivre,
	tomates séchées et thym

	FAMOSA PASTA AL TARTUFO                                                                 19
	Sauce à la truffe d’été et chips de grana
	MAMMA, CHE RISOTTO !                                                                          20


	Risotto aux cèpes
	SPAGHETTI ALLE VONGOLE                                                                     23
	Vin blanc, ail, tomates cerises, palourdes
	et persil


	DOLCI
	DOLCELLA                                                                                                                7
	focaccia avec nutella et praliné noisettes

	PANNA COTTA ROSSA                                                                                     9
	Vanille et fruits rouges

	TIRAMISU                                                                                                                 9
	Recette traditionnelle au café sans alcool

	SFOGLIATINA                                                                                                         9
	Pâte feuilletée, crème patissière & pomme
	chaude et caramel
	Brioche perdue fondante façon tiramisu,
	crème au mascarpone et espresso




