GRUPPO

RESTAURANT - TRATTORIA - VENTE A EMPORTER

}@ GRUPPO GRAZIELLA

SRAZIELLP

VELLUTATA DI ZUCCA ) 11
veloute de potimarron, burratina fumee,
huile de truffe d’été et cro0tons & I'ail

VERDURE DELL’ORTO 12
assortiment de légumes grillés : courgettes,
aubergines, poivrons et oignons caramélisés
servi avec une 1/2 burratina

TORTA TROPEA 12
tarte tatin d’oignons de Tropéa et
stracciatella

BRUSCHETTA 15
pain de campagne, pesto rouge,
stracciatella, tomates cerises marinées

a I'ail et poivrons grillés

BIG BURRATA _ 20
burrata 250gr, creme (;Ie brocolis,
tomates cerises marinées et Pane Carasau

TAGLIERE DI SALUMI E FROMAGGI 21
GNOCCO FRITTO

assiette de charcuterie fine et fromages
italiens avec pain frit

SPAGHETTI AL POMODORO & 15
STRACCIATELLA

sauce fomate, basilic frais,

coeur de burrata et tomates cerises

PENNE PICCANTE 18
creme de grana infusée a la nduja,

chips de spianata calabrese et coeur

de burrata

LINGUINE AL TARTUFO 20
creme de truffe d'éte, chips de speck,
caciocavallo et huile de fruffe d’été

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO 22
moules, gambas, ail, basilic, vin blanc
et tomates cerises

INSALATA DI PASTA 17
penne, pesto de basilic, stracciatella,
tomates cerises, concombre et pignons

de pin

CESAR ALLA MILANESE 22
salade romaine, escalope de dinde panée,
ceuf dur, ftomates cerises et sauce césar
maison

SALADE BRESAOLA 21
mache, billes de mozzarella, fomates cerises,
concombre, ceuf de caille, bresaola, et
copeaux de parmesan

BURGER GRAZIELLA o 24
steak 180g, oignons caramélises, salade, to-
mates grappe, stracciatella, sauce maison et
frites

LA MILANESE ) 24
escalope de dinde panee et
pommes de terre grenaille a I'ail

SPIEDINO 26
brochette de boeuf marinée 250gr,

pommes de terre grenaille a I'ail,

sauce tartare et poivre

MARGHERITA 14
sauce ’rom_o’re, mozzorellq‘fior o!i latte
et a la sortie du four : basilic frais

REGINA 17
sauce tomate, mozzarella fior di latte,

jambon blanc, champignons et

a la sortie du four : basilic frais

PARMA 18
sauce tomate, mozzarella fior di latte,

a la sortie du four : jambon cru,

stracciatella et basilic frais

TRUFFI 20
creme de truffe d'été, mozzarella fior di latte,
tomate cerise poélées, scamoza fumée et &
la sortie de four : burattina 50g

et huile de truffe

FIORENTINA 18
sauce tomate, Mozzarella fior di latte, jambon
blanc aux herbres, creme de stracciatella,
pesto rouge et pignons de pin

FORCE 4 18
creme de gorgonzola, mozzarella fior di latte,
Grana, scamorza fumeée, confiture d'abricot

ZUCCHINA 16
sauce tomate cerise jaune, oignons rouges,
olives, poivrons, mozzarella fior di latte. A la
sorfie du four : chips de courgette

BUFFALINA 20
sauce tomates cerises jaunes, mozzarella

fior di latte et & la sortie de four : coppa,
mozzarella di buffala roquette

et tomates cerises

MORTADELLA 20
creme de gorgonzola, mozzarella fior di latte
et d la sortie de four : mortadelle, pesto de
pistaches et éclats de pistaches

DIAVOLA 19
sauce fomate, mozzarella fior di latte,
spianata, mousse de ricotta et a la sortie de
four : oignons rouges caramélisés,

tomates cerises et basilic.

BRESAOLA 19
mozzarella fior di latte et a la sortie de

four Bresaola, roquette, tomates cerises et
copeaux de grana

TIRAMISU DELLA NONNA )

PANNA COTTA ROSSA 9
vanille et coulis de fruits rouges

COPPA FRESCA 10
fruits frais de saison

CREMOSA ' o
mousse au chocolat noir Valrhona et
croustillant d'amandes

CANNOLO SICILIANO 9
creme de ricotta, pistaches et chocolat

La fiche des allergénes est a votre disposition sur demande.
Prix net TTC en € - Votre restaurant Graziella n’accepte pas les reglements par cheque.



