GRUPPO GRAZIELLA

RESTAURANT - TRATTORIA - VENTE A EMPORTER

ANTIPASTI

VERDURE MISTE o
assiette de légumes a la facon italienne

TRUFFLE ARANCINI )
boules de riz panées a la truffe noire, avec
coeur fondant de mozzarella (3 pieces)

BRUSCHETTA .
pain de campagne, brunoise de tomate a
I'ail et origan, stracciatella et basilic frais

CAMEMBERT DI BUFALA
fromage de Bufflone, pane carasau et
reduction de cerises

IMPEPATA DI COZZE )
sauté de moules avec ail, fomates cerise,
origan,poivre, persil et crottons de pain

POLPETTE DELLA NONNA 2J
boulettes de viande mixte a la sauce
tomate, grana répé et basilic, «Comme
Nonna faisaity

A PARTAGER ©uras

SAUMON SALADE

salade, saumon fumé, concombre, ceuf
dur, billes de mozzarella, sesame, sauce
mayonnaise au citron vert et pane carasau
croustillant

BIG BURRATA _
burrata 250 gr, tomates cerises
poélées au basilic et ail

TAGLIERE DI SALUMI GNOCCO FRITTO -
assiette de charcuterie fine
italienne avec pain frit

PASTA

SPAGHETTI AL POMODORO &
STRACCIATELLA

sauce tomate, basilic frais et coeur de
burrata

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
gnocchi fondants, sauce fomate, mozzarella
et basilic frais

CACIO & PEPE _ .
rigatoni avec fromage pecorino et poivre

CASARECCE ALPESTO
pesto de basilic, tomates sechée, billes de
mozzarella et zest de citron

LA FAMEUSE PASTA AL TARTUFO [&J
rigatoni avec creme de truffe noire et
speck croustillant

RISOTTO
pesto de pistache et Gambas d’'Argentine
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Pl ZZ E (NAPOLITAINE)

CLASSICHE

MARINARA ) o
sauce tomate, origan et huile a I'ail

MARGHERITA
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte et
basilic frais

REGINA J

sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon blanc, champignons et a la sortie
du four basilic frais

DIAVOLA 7]

sauce tomate, mozzarella fior di latte,
spianata piquante et basilic frais (a la sortie
du four)

PARMA 5
sauce tomate, mozzarella fior di latte, a la
sortie du four : jambon cru, stracciatella et
basilic frais

o]

CALZONE © .
sauce tomate, creme de ricotta, mozzarella
fior di latte et guanciale

BRESAOLE

mozzarella fior dilatte, a la sortie du four :
bresaola, roquette, tomates cerises et
copeaux de grana

TRUFFI &

creme de truffe noire, mozzarella fior di latte,
a la sortie du four : mortadella, burratina

125 gr, basilic et huile & la truffe

SPECIALI

NERANO

creme de courgettes parfumé a la menthe,
grana, mozzarella fior di latte et d la sortie
du four chips de courgettes, creme de
Pecorino et basilic frais

CHEESE LOVERS

créeme de ricotta, mozzarella fior di latte,
pecorino, gorgozola et d la sortie du four :
confiture d’abricot, amandes torréfiées et
basilic

ZUCCOTTA

creme de potiron, mozzarella fior di latte
et a la sortie du four stracciatella fumée,
salade trévise et romarin frit

VEGGIE TRUFFI

creme de truffe noire, mozzarella fior di latte,
champignons de Paris et a la sortie du four
roquette et copeaux de Grana

DOLCI

PANNA COTTA ROSSA
vanille et fruits rouges

TIRAMISU

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO
parfait glacé a la pistache, crumble aux
amandes et cacao

La fiche des allergenes est a votre disposition sur demande.
Prix net TTC en € - Voftre restaurant Graziella n’accepte pas les reglements par cheque.
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