ANTIPASTI

«FOCACCIA» SEMPLICE E BUONA M 6
A L’HUILE D’OLIVE, ORIGAN ET FLEUR DE SEL

DOLCE BURRATINA 'ﬂ : 9
TARTARE D’AVOCAT, BURRATINA 50G ET CREME DE
VINAIGRE BALSAMIQUE

TRUFFLE ARANCINI 'ﬂ - 10
BOULE DE RIZ PANEES A LA TRUFFE DETE,

MOZZARELLA ET MAYONNAISE A LA TRUFFE DETE

FOCACCIA MARINARA (A PARTAGER) M 10
SERVIE DECOUPEE SAUCE TOMATE, ORIGAN
ET HUILE A L’AIL

ROLL’S MOZZA ‘ 1
ROULEAUX DE MOZZARELLA FARCIS DE JAMBON

BLANC AUX HERBES, STRACCIATELLA A LA TRUFFE

D’ETE ET ROQUETTE

BRUSCHETTA /7 : 12
PAIN DE CAMPAGNE, BRUNOISE DE TOMATES A L’AIL
ET ORIGAN, STRACCIATELLA ET BASILIC FRAIS

STRACCIATELLA AL TARTUFO M 13
CEUR DE BURRATA A LA TRUFFE D’ETE, CHIPS

DE GRANA, NOISETTES TORREFIEES ET HUILE

A LA TRUFFE

CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA . 14
CHARCUTERI’E FINE ITALIENNE DES POUILLES,
ACCOMPAGNEE DE FOCACCIA AU ROMARIN

SPECIALITA

PARMIGIANA DI MELANZANA 18
(12 minutes de cuisson)

AUBERGINES FONDANTES GRATINEES AU FOUR, AVEC SAUCE
TOMATE, MOZZARELLA, GRANA, BASILIC ET MESCLUN

FRESCHEZZA 19
ROQUETTE, TOMATES CERISES, PECHE ROTIE,

BRESAOLA, AMANDES TORREFIEES, BURRATA 125G, CREME
DE VINAIGRE BALSAMIQUE

BIG CARPACCIO 19
GRAND CARPACCIO DE BOEUF, ROQUETTE, COPEAUX

DE GRANA, TOMATES CERISES CONFITES ET ZESTES

DE CITRON - FRITES MAISON

AVE CESARE 20
SALADE, COPEAUX DE GRANA, OEUF DUR, TOMATES
CERISES, CROUTONS DE PAIN, POULET CROUSTILLANT,
SAUCE CESAR

MILANESE ‘ 23
ESCALOPE DE DINDE A LA MILANAISE AVEC PANURE
AUX HERBES, FRITES MAISON ET SAUCE TARTARE

OCTOPUS BURGER o 23
POULPE GRILLE, MAYONNAISE, TOMATES SECHEES,
ROQUETTE ET STRACCIATELLA, FRITES MAISON

TAGLIATA DI MANZO 25
BAVETTE DE BOEUF FACON “TAGLIATA”, SAUCE AUX
MORILLES, CHIPS DE GRANA, ROQUETTE, TOMATES CERISES
CONFITES ET FRITES MAISON

DOLCI

GELATI1/2/3 BOULES 3/6/8
CHOCOLAT, PISTACHE, FIOR DI LATTE, CITRON, FRAISE

AFFOGATO 8
GLACE FIOR DI LATTE, ESPRESS

PANNA COTTA ROSSA 9
VANILLE ET FRUITS ROUGES

TIRAMISU . 9
RECETTE TRADITIONNELLE AU CAFE SANS ALCOOL

SFOGLIATINA 9
PATE FEUILLETEE, CREME PATISSIERE & POMME

CHAUDE, GLACE FIOR DI LATTE ET CARAMEL

CUORE CALDO 10
FONDANT AU CHOCOLAT ET GLACE FIOR DI LATTE

DOLCEZZA ALLA NOCCIOLA LR 10
BRIOCHE PERDUE FONCDANTE AVEC PRALINE A LA

NOISETTE ET GLACE FIOR DI LATTE

DOLCI 3 12
CAFE OU THE ET ASSORTIMENT DE DOUCEURS

GRAZIELLA
NOISY-LE-GRAND

PASTA

SPAGHETTI AL POMODORO & STRACCIATELLA )ﬂ 15
SAUCE TOMATE, BASILIC FRAIS ET STRACCIATELLA

ORECCHIETTE 17
CREME DE RICOTTA AU CITRON, ROQUETTE,
BRESAOLA ET TOMATES CERISES CONFITES

RAVIOLACCI )ﬂ 18
RAVIOLI FARCIS DE RICOTTA ET ARTICHAUTS, SAUCE
TOMATE JAUNE, BASILIC FRIT ET TOMATES

CERISES CONFITES

CARBONARA
SAUCE AUX OEUFS, PECORINO, GRANA, POIVRE ET GUANCIALE

FAMOSA PASTA AL TARTUFO 19
SAUCE A LA TRUFFE D’ETE ET IPS DE GRANA

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 2
VIN BLANC, AIL, TOMATES CERISES, PALOURDES ET PERSIL

PROFUMO DI MARE 25
LINGUINE, BISQUE DE HOMARD, TOMATES CERISES,
CREVETTES, POULPE ET ESTRAGON

PIZZA

MARGHERITA w ” 14
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE ET A LA
SORTIE DU FOUR : BASILIC FRAIS

REGINA . 16
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON

BLANC AUX HERBES, CHAMPIGNONS DE PARIS ET A LA

SORTIE DU FOUR : BASILIC FRAIS

DIAVOLA (& 16
SAUCE TOMATF, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SPIANATA
PIQUANTE ET A LA SORTIE DU FOUR : BASILIC FRAIS

pARMA @ . 18
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, A LA SORTIE
DU FOUR : JAMBON CRU,STRACCIATELLA ET BASILIC FRAIS

BRESAOLA 19
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, A LA

SORTIE OU FOUR : BRESAOLA, ROQUETTE, TOMATES

CERISES ET COPEAUX DE GRANA

TRUFFI . 20
SAUCE A LA TRUFFE D’ETE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,

A LA SORTIE DU FOUR : MORTADELLA, BURRATINA 125 GR,
BASILIC ET HUILE A LA TRUFFE DETE

VEGGIE TRUFFI M 20
SAUCE A LA TRUFFE D’ETE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
CHAMPIGNONS DE PARIS, A LA SORTIE DU FOUR : ROQUETTE,
BURRATINA 125 GR ET HUILE A LA TRUFFE DETE

SPECIALI

FORCE 5 CM

CREME DE RI OTTA MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
GORGONZOLA AOP GRANA SCAMORZA FUMEE ET A LA
SORTIE DU FOUR : MlEL NOISETTE TORREFIEES ET BASILIC

ORTOLANA Vo 17
SAUCE TOMATE JAUNE, COURGETTE, AUBERGINE,
POIVRONS ET A LA SORTIE DU FOUR : STRACCIATELLA ET BASILIC

17

CALZONE GRATINATO (8 19
CREME DE RICOTTA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ’CAMEMBERT
DI BUFALA, JAMBON BLANC AUX HERBES, GRATINEE AU GRANA

ESTATE |7 19
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE ET A LA

SORTIE DU FOUR : ROQUETTE, TOMATES CERISES,

COPEAUX DE GRANA ET BURRATINA 125G

pEPPERONI (@) -0 19

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ‘ND‘UJA,
SALAME NAPOLI PIQUANT, POIVRONS, OIGNONS, A LA
SORTIEDU FOUR : CREME DE STRACCIATELLA, ESTRAGON

SALMONE 20
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, OIGNONS ROUGES, CAPRES

ET A LA SORTIE DU FOUR : SAUMON FUME, MOUSSE DE RICOTTA
ET ZESTES DE CITRON VERT

SUPPLEMENTS PIZZA

GORGONZOLA AOP*
JAMBON CRU
STRACCIATELLA
BURRATINA 125G
BRESAOLA

oD

)ﬂ VEGETARIEN ' VIANDE DE PORC j PIQUANT



	GRAZIELLA NOISY-LE-GRAND
	PASTA
	SPAGHETTI AL POMODORO &  STRACCIATELLA                             15  Sauce tomate, basilic frais et stracciatella
	ORECCHIETTE                                                                                                           17 Crème de ricotta au citron, roquette,  Bresaola et tomates cerises confites
	RAVIOLACCI                                                                                                                18 Ravioli farçis de ricotta et artichauts, sauce tomate jaune, basilic frit et tomates  cerises confites
	CARBONARA                                                                                                               18 Sauce aux oeufs, pecorino, grana, poivre et guanciale
	FAMOSA PASTA AL TARTUFO                                                                        19 Sauce à la truffe d’été et chips de grana
	SPAGHETTI ALLE VONGOLE                                                                            23 Vin blanc, ail, tomates cerises, palourdes et persil
	PROFUMO DI MARE                                                                                                25 linguine, bisque de homard, tomates cerises, crevettes, poulpe et estragon

	ANTIPASTI
	«FOCACCIA» SEMPLICE E BUONA                                                                6 À l’huile d’olive, origan et fleur de sel
	DOLCE BURRATINA                                                                                               9 Tartare d’avocat, burratina 50g et crème de  vinaigre balsamique
	TRUFFLE ARANCINI                                                                                             10 Boule de riz panées à la truffe d’été, mozzarella et mayonnaise à la truffe d’été
	FOCACCIA MARINARA  (À PARTAGER)                                                 10 Servie découpée, sauce tomate, origan et huile à l’ail
	ROLL’S MOZZA                                                                                                          11 Rouleaux de mozzarella farcis de jambon  blanc aux herbes, stracciatella à la truffe  d’été et roquette
	BRUSCHETTA                                                                                                            12 Pain de campagne, brunoise de tomates à l’ail  et origan, stracciatella et basilic frais
	STRACCIATELLA AL TARTUFO                                                                     13 Cœur de burrata à la truffe d’été, chips  de grana, noisettes torréfiées et huile  à la truffe
	CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA                                                            14 Charcuterie fine italienne des Pouilles,  accompagnée de Focaccia au romarin

	PIZZA
	MARGHERITA                                                                                                             14 Sauce tomate, mozzarella fior di Latte et à la  sortie du four : basilic frais
	REGINA                                                                                                                           16 Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon  blanc aux herbes, champignons de Paris et à la  sortie du four : basilic frais
	DIAVOLA                                                                                                                        16 Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata  piquante et à la sortie du four : basilic frais
	PARMA                                                                                                                            18 Sauce tomate, mozzarella fior di latte, à la sortie  du four : jambon cru,stracciatella et basilic frais
	BRESAOLA                                                                                                                    19 Sauce tomate, mozzarella fior di latte, à la  sortie ou four : Bresaola, roquette, tomates  cerises et copeaux de grana
	TRUFFI                                                                                                                            20 Sauce à la truffe d’été, mozzarella fior di latte,  à la sortie du four : mortadella, burratina 125 gr, basilic et huile à la truffe d’été
	VEGGIE TRUFFI                                                                                                        20 Sauce à la truffe d’été, mozzarella fior di latte, champignons de Paris, à la sortie du four : roquette, burratina 125 gr et huile à la truffe d’été
	SPECIALI                                                                          FORCE 5                                                                                                                           17 Crème de ricotta, mozzarella fior di latte,  Gorgonzola AOP*, Grana, Scamorza fumée et à la  sortie du four : miel, noisette torréfiées et basilic
	ORTOLANA                                                                                                                     17 Sauce tomate jaune, courgette, aubergine,  poivrons et à la sortie du four : stracciatella et basilic
	CALZONE GRATINATO                                                                                           19 Crème de ricotta, mozzarella fior di latte, camembert  di bufala, jambon blanc aux herbes, gratinée au grana
	ESTATE                                                                                                                            19 Sauce tomate, mozzarella fior di latte et à la  sortie du four : roquette, tomates cerises,  copeaux de Grana et burratina 125g
	PEPPERONI                                                                                                                   19 Sauce tomate, mozzarella fior di latte, ‘nduja,  salame napoli piquant, poivrons, oignons, à la  sortiedu four : crème de stracciatella, estragon
	SALMONE                                                                                                                       20 Mozzarella fior di latte, oignons rouges, câpres  et à la sortie du four : saumon fumé, mousse de ricotta et zestes de citron vert
	SPECIALITÀ
	PARMIGIANA DI MELANZANA                                                                                   18 (12 minutes de cuisson) Aubergines fondantes gratinées au four, avec sauce tomate, mozzarella, grana, basilic et mesclun
	FRESCHEZZA                                                                                                                        19 Roquette, tomates cerises, pêche rôtie,  Bresaola, amandes torréfiées, burrata 125g, crème de vinaigre balsamique
	BIG CARPACCIO                                                                                                                  19 Grand carpaccio de boeuf, roquette, copeaux  de grana, tomates cerises confites et zestes  de citron - frites maison
	AVE CESARE                                                                                                                         20 Salade, copeaux de Grana, oeuf dur, tomates  cerises, croûtons de pain, poulet croustillant, sauce César
	MILANESE                                                                                                                               23 Escalope de dinde à la milanaise avec panure  aux herbes, frites maison et sauce tartare
	OCTOPUS BURGER                                                                                                           23 Poulpe grillé, mayonnaise, tomates séchées,  roquette et stracciatella, frites maison
	TAGLIATA DI MANZO                                                                                                      25 Bavette de boeuf façon “Tagliata”, sauce aux  morilles, chips de grana, roquette, tomates cerises confites et frites maison
	DOLCI
	GELATI 1/2/3 BOULES                                                                                              3/6/8  Chocolat, pistache, Fior di latte, citron, fraise
	AFFOGATO                                                                                                                                8 Glace Fior di latte, espress
	PANNA COTTA ROSSA                                                                                                      9 Vanille et fruits rouges
	TIRAMISU                                                                                                                                  9 Recette traditionnelle au café sans alcool
	SFOGLIATINA                                                                                                                          9 Pâte feuilletée, crème patissière & pomme  chaude, glace Fior di latte et caramel
	CUORE CALDO                                                                                                                       10 Fondant au chocolat et glace fior di latte
	DOLCEZZA ALLA NOCCIOLA                                                                                        10 Brioche perdue foncdante avec praliné à la  noisette et glace fior di latte
	DOLCI                                                                                                                                           12 Café ou thé et assortiment de douceurs
	SUPPLÉMENTS PIZZA





